AKO SA PECIE CHLIEB

Z mlynov vychddzaju auta s mikou priamo do pekarni.
Z aut sa potrubim muka vyfika do velkého zdsobnika a odtial
ju dopravuje vzduch cez preosievacky k vyrobnym linkdam.
Potom vSetko uhana troma trubicami: preosiata muka, kvasok
a voda so solou rovno do miesi¢a. Z neho sa plazi had chlebo-
veho cesta. Davkovac nan sype tenkym pramienkom rascu.
Cesto vyzrieva a posuva sa do delic¢ky. Porcie chleba pas odne-
sie do pregulovaca. V fiom sa uz vygulaja gule. Dali stroj ich
spracuje na uhladné vekne a vsadi ich do slamienok. Slamien-
ky s veknami dopravi pas do kvasiarne. Ked chlieb vykysne,
putuje na sadzaci stdl a potom do pece. Pitdesiatdva minut
prechadza dlhou pecou. Z priebeznej pece vychadzaju vonavé

pecne chleba.
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