
AKO SA PEEIE CHLIEB

---Zilynov 
vychidzajt aute s mirkou priamo do pek6rni.

Z 6ut sa potrubim mrika vyftika do velkdho zisobnika a odtiaf
ju dopravuje vzduch cez preosievadky k v.irobnfm link6m.
Potom v5etko uhdfia troma trubicami: preosiata mrika, kvisok
a voda so solou rovno do miesida. Z neho sa plazi had chlebo-
vdho cesta. Ddvkovad nai sype tenh.im pramienkom rascu.
Cesto vyzrieva a posriva sa do delidky. Porcie chleba p6s odne-
sie do pregulbvada. V fiom sa uZ vygfllf gule. Dal5i stroi ich
spracuje na uhladn€ vekne a vsadi ich do slamienok. Slamien-
ky s vekiami dopravip6s do kvasiarne. Ked chlieb vykysne,
putuje na sidzaci stdl a potom do pece. Pitdesiatdva minrit
prechitdza dlhou pecou. Z priebelnei pece vychidzajri vofiav€
pecne chleba' 

Helena skodovi - Eduard skoda: uz uiem preeo t
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